
El Menú
Olivas rústicas sin hueso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Olives rústiques sense pinyol

Gilda matrimonio gordal    . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aceituna gordal con anchoa + boquerón + 
piparra
Gilda matrimoni amb oliva gordal, anxova, 
seitó i piparra

Patatas bravas Bon Repòs    . . . . . . . . . . . . . . .
Patates braves Bon Repòs

Patatas Fritas; las clásicas   . . . . . . . . . . . . . . . . .
*Con aceite de ajo y parmesano rallado +1€
*Con salsa casera 4 quesos +1€

Patates fregides, les clàssiques
*Amb oli d’all i parmesà ratllat +1€
*Amb salsa casolana de 4 formatges +1€

Nachos Bon Repòs      . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con totopos gratinados, frijoles, guacamole, 
jalapeños, cilantro y salsa cheddar
Natxos Bon Repòs amb totopos gratinats, 
fesols, guacamole, xili de Jalapa, coriandre i 
salsa cheddar 

Jamón ibérico con pan con tomate   . .
Pernil ibèric amb pa amb tomàquet

Croquetas de Jamón o Pollo . . .
Croquetes de pernil o pollastre

Calamares a la andaluza      . . . . . . . . . .
Con mayonesa de lima y limón
Calamars a l’andalusa amb maionesa de 
llima i llimona

Mejillones frescos al vapor. . . . . . . . . . . . . . . . .
Musclos frescos al vapor

Gambas salteadas    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con ajo y un suave toque de guindilla
Gambes saltades amb all i un suau toc de bitxo

Fingers de pollo crujientes      . . . . . . . . .
Con salsa ahumada agridulce
Fingers de pollastre cruixents amb salsa 
agredolça fumada

4.00 €

2.50 €/u

7.90 €

4.50 €

7.90 €

15.50 €

8.50 €

8.10 €

8.90 €

11.70 €

13.90 €

Tapas • Tapes



Mojito . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(Fresa o Mango +2€ )
Mojito (maduixa o mango +2 €)

Piña colada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pinya colada

Daiquiri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(Fresa o Mango +2€)
Daiquiri (maduixa o mango +2 €)

Caipirinha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(Fresa o Mango +2€)
Caipirinha (maduixa o mango +2 €)

Sex on the Beach . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ladrón de Manzanas (Sidra) . . . . . . . . . . . . . . . .   

Bebidas naturales
• Begudes naturals

Cócteles y aperitivos
• Cóctels i aperitius

Aguafresca de limón y menta . . . . . . . . . . . . . . .
Zumo natural de limon, azúcar, menta y 
hielo pilé
Aigua fresca de llimona i menta: suc natural 
de llimona, sucre, menta i gel pilé
Aguafresca de manzana y jengibre . . . . . . . .
Zumo de manzana, jenjibre, azucar y 
hielo pilé
Aigua fresca de poma i gingebre: suc de 
poma, gingebre, sucre i gel pilé
Strawberry Fantasy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Smoothie de fresa y plátano
Strawberry Fantasy: smoothie de maduixa i 
plàtan                    
Coconut Crush . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Smoothie de coco y piña
Coconut Crush: smoothie amb coco i pinya

3.90 €

3.90 €

5.50 €

5.50 €

8.90 €

8.90 €

8.90 €

8.90 €

8.90 €

3.60 €

Aperol Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vermut Musugorri Blanco o rojo / blanc o negre . . .
Beneficios destinados a la lucha contra el cáncer infantil
Beneficis destinats a la lluita contra el càncer infantil

8.50 €

4.00 €

Estrella o Clara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Botellas • ampolles
Heineken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .           
Paulaner . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         
Sol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          
Desperados  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 
Turia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    
Daura (Gluten Free)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Free Damm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Free Damm Lemon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

De vino De vi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
De cava De cava . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
De cava y mango De cava i mango. . . .
Tinto de verano Vi d’estiu . . . . . . . . . . . .

Blancos • blancs 
Glarima . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O. Somontano                                                             

Saltimbanqui . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Verdejo, D.O. Rueda

La Descarada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O. Penedés

Tintos • negres
Glarima . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O. Somontano

Proelio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O Rioja                                                       

Itant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O. Montsant                           

Rosados • rosats
Glarima . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O. Somontano                                                    

Freye . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O Penedés                                                                                    

Cervezas
 • cerveses

Sangrias • sangries

3.20 €/9.10 €

3.60 €

3.60 €

3.60 €

3.60 €

3.40 €

3.50 €

3.40 €

3.40 €

4.50 €/19.00 €
- /19.00 €
- /21.00 €

 4.50 €/  - 

Vinos, cavas & champagne
• Vins, caves & champagne

3.50 €/16.00 €

4.00 €/18.00 €

-/19.00 €

3.50 €/16.00 €

4.00 €/19.00 €

-/18.00 €

3.50 €/16.00 €

-/18.00 €

Cavas & champagne • caves & champagne
Roger de Flor Brut nature. . . . . . . . . . . . . . .                                                        

Mistinguett Brut nature. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mistinguett Rosado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Moët & Chandon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                       

3.50 €/16.00 €

-/19.0 €

-/21.0 €

-/69.0 €

     /        1 L

     /        1 L



Pizzas • Pizzes
Margarita        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Base de tomate y mozzarella
Margarita: base de tomàquet i mozzarella

Burratina         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Base de tomate y mozzarella con
burrata fresca y crema de trufa negra
La burratina: base de tomàquet i
mozzarella amb burrata fresca i crema
de tòfona negra

Crudaiola     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tomate fresco, parmesano y virutas de 
jamón ibérico
Crudaiola: tomàquet fresc, parmesà i 
encenalls de pernil ibèric

4 quesos     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
4 formatges

Especial Bon Repòs        . . . . . . . . . . .
Tomate, pollo marinado, cebolla
caramelizada y queso brie
Especial Bon Repòs: tomàquet, pollastre 
marinat, ceba caramel·litzada i formatge brie

Prosciutto     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con tomate, jamón dulce y mozzarella
Prosciutto: amb tomàquet, pernil dolç i 
mozzarella

Vegetal     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Berenjenas, pimientos, calabacín, tomates secos, 
albahaca y mozzarella
Vegetal: alberginies, pebrots, carbasó, 
tomàquets secs, alfàbrega i mozzarella

12.90 €

15.90 €

15.50 €

14.50 €

15.90 €

14.50 €

14.50 €

23.50 €

28.50 €

25.50 €

26.10 €

27.90 €

26.10 €

26.10 €

Postres • Postres
Piña colada Bon Repòs   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Piña al ron con helado de coco
Pinya colada Bon Repòs: pinya al rom amb gelat 
de coco

Tiramisú             . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hecho en casa con cremosa salsa de 
mascarpone al café
Tiramisú fet a casa amb cremosa salsa de 
mascarpone al cafè

Crema catalana           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Crema catalana

Mel i mató     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mel i mató

Tarta casera de chocolate y plátano        
Con helado de vainilla
Pastís casolà de xocolata i plàtan amb gelat de 
vainilla

Affogatto   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Helado de turrón y café expreso hecho al 
momento
Affogato: gelat de torró amb cafè espresso 
fet al moment 

Cheescake        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nuestra cremosa tarta de queso con crujiente 
de galletas
Cheesecake: el nostre cremós pastís de 
formatge amb cruixent de galeta

4.70 €

4.90 €

4.50 €

5.50 €

4.50 €

3.90 €

4.90 €

Pastas • Pastes
Macarrones a la boloñesa   . . . . . . . . . . . . . . .
Macarrons a la bolonyesa

Espaghettis a la carbonara      . . . . . . . . .
Espaguetis a la carbonara

Rigatoni al pesto y burrata           . . . . . . .
Rigatoni al pesto i burrata

Rigatoni con salsa 4 quesos    . . . . . . . . . . .
Rigatoni amb salsa de 4 formatges

10.50 €

12.90 €

13.90 €

11.40 €

Burgers • Burgers
14.95 €

15.50 €

14.50 €

Estrella o Clara . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Botellas • ampolles
Heineken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .           
Paulaner . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         
Sol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          
Desperados  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 
Turia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    
Daura (Gluten Free)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Free Damm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Free Damm Lemon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rosados • rosats
Glarima . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O. Somontano                                                    

Freye . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
D.O Penedés                                                                                    

Cavas & champagne • caves & champagne
Roger de Flor Brut nature. . . . . . . . . . . . . . .                                                        

Mistinguett Brut nature. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mistinguett Rosado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Moët & Chandon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                       

La clásica        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
150gr 100% ternera, queso, lechuga, tomate y 
cebolla
La Clàssica: 150 g de vedella 100 %, formatge, 
enciam, tomàquet i ceba

Burger Bon Repòs           . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
150gr 100% ternera con mermelada de cebolla 
y bacon, salsa ahumada, pasta wonton, 
cheddar y parmesano 
Burger Bon Repòs: 150 g de vedella 100 % amb 
melmelada de ceba i bacó, salsa fumada, pasta 
wonton, cheddar i parmesà

Burger de pollo crujiente       . . . . . . . . . . . . . .
Guacamole, pico de gallo, queso y cebolla 
caramelizada
Burger de pollastre cruixent amb guacamole, 
"pico de gallo", formatge i ceba caramel·litzada

Acompanadas con patatas Acompanyades de patates fregides

Gluten  GlutenSulfitos Sulfits Huevo  Ou Frutos secos
Fruits secs

Lacteos  Lactis Soja  Soia Pescado  Peix Moluscos  Peix Mostaza  MostassaCrustaceo  Crustaci

XL   /   1 /2



Arroces • Arrossos
19.75 €

18.50 €

26.50 €

18.50 €

Mín. 2 personas. Precio p/p    Mín. 2 personas. Preu p/p

Ensaladas • Amanides
Burrata     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Burrata fresca con tomates cherry 
confitados, pistachos y aceite de albahaca
La Burrata: burrata fresca amb tomàquets 
cherry confitats, festucs i oli d’alfàbrega

Bowl Bon Repòs           . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Base de arroz basmati, lentejas, mango, 
boniato asado, pico de gallo y pepino con salsa 
fuji (Supl. pollo crujiente + 2€)
Bowl Bon Repòs: base d’arròs basmati, llenties, 
mango, moniato rostit, "pico de gallo" i 
cogombre amb salsa fuji (Supl. de pollastre 
cruixent +2 €)

César              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Base de cogollos con pollo crujiente, pan 
frito y queso parmesano
La Cèsar: base de cabdells d’enciam amb 
pollastre cruixent, pa fregit i formatge 
parmesà

Verde     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ensalada clásica con mix de lechugas, 
tomate, pepino, zanahoria, atún y olivas
La verda: amanida clàssica amb mix 
d’enciams, tomàquet, cogombre, pastanaga, 
tonyina i olives

Rústica     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mix de lechugas, queso de cabra, frutos secos, 
mermelada de tomate y vinagreta de miel y 
balsámico
La rústica: mix d’enciams, formatge de cabra, 
fruits secs, melmelada de tomàquet i vinagreta 
de mel i balsàmic

14.20 €

13.50 €

10.50 €

9.90 €

13.50 €

Carnes • Carns
Acompanadas de patatas fritas Acompanyades de patates fregides

Entraña de ternera de 200g . . . . . . . . . . . . . . .
Entranya de vedella de 200 g

Entrecot de ternera de 300g . . . . . . . . . . . . . .
Entrecot de vedella de 300 g

Milanesa de pollo crujiente           . . . . . . . . .
Milanesa de pollastre cruixent

1/2 Pollo asado a fuego lento con hierbas
½ pollastre rostit a foc lent amb herbes

19.50 €

22.90 €

10.95 €

12.90 €

Pescados • Peixos
Salmón con suave salsa de naranja y 
verduritas asadas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Salmó amb suau salsa de taronja i verduretes 
rostides

Bacalao confitado     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
A baja temperatura con all i oli suave 
gratinado y espinacas salteadas
Bacallà confitat a baixa temperatura amb all 
i oli suau gratinat i espinacs saltades

Sepia a la plancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con ajo y perejil y verduritas asadas
Sípia a la planxa amb all i julivert i verduretes 
rostides

Gambas a la plancha. 8 unidades    . . . . . . . . . .
Gambes a la planxa: 8 unitats

Parrillada Bon Repòs      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con bogavante, mejillones, almejas, gambas y 
sepia
Graellada Bon Repòs amb llamàntol, musclos, 
cloïsses, gambes i sípia

14.70 €

16.90 €

16.50 €

15.90 €

34.00 €

Paella marinera     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Paella marinera

Arroz meloso de alcachofas y setas    . . .
Arròs melós de carxofes i bolets

Arroz de bogavante       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Arròs de llamàntol

Fideuá clásica      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
con sepia, calamarcitos fritos y all i oli     
Fideuà clàssica amb sípia, calamarsets fregits 
i allioli



Menú infantil hasta 10 años 12.50 €

Entrantes
• Macarrones boloñesa de la
abuela gratinados
• Ensalada César
• Huevos rotos con jamon ibérico
• Parmiggiana de berenjenas y
tomate (supl. burrata +2 €)

• Burrata abierta con cherry
confitados, olivas kalamata y
pistachos  (+2€)

• “Trinxat de la Cerdanya” con
huevo frito
• Coca de pollo, queso brie y
cebolla caramelizada
• Parrillada de verduras con
romesco

Segundos platos
• Fideuá (min 2 pers.) con sepia,
calamarcitos fritos y all i oli
• Paella de pescado (min 2 personas)

• Arroz de alcachofas y setas
(min 2 personas)

• Entraña de ternera a la brasa
con patatas fritas (supl. + 1 €)

• Muslo pollo deshuesado a la
brasa con patatas al caliú
• Meloso de carrilleras de
cerdo en su jugo
• Salmón con suave salsa de
naranja y verduritas asadas
• Sepia a la plancha con
verduras a la parrilla

Postres
• Pastel del día
• Piña caramelizada al ron
con helado de coco
• Mató con miel
• Helado al gusto
• Fruta de temporada

Bebidas
• Agua/vino o Copa Estrella Damm

• Hamburguesa 100% ternera
con queso en pan brioche*

• Escalopa de pollo*

• Muslo de pollo deshuesado a la
brasa*

• Merluza rebozada*

• Macarrones a la boloñesa o a
los 4 quesos
• Canelones de rustido de pollo
• Pizza Margarita o de jamón y
queso

Postres
• Gelat al gust

• Fruita de temporada

• Pastís del dia

Begudes
• Aigua o refresc

Entrants
• Macarrons a la bolonyesa de
l’àvia gratinats

• Amanida Cèsar

• Ous trencats amb pernil ibèric

• Parmigiana d’albergínies i
tomàquet (supl. burrata 2 €)

• Burrata oberta amb tomàquets
cherry confitats, olives kalamata i
festucs (+2 €)

• “Trinxat de la Cerdanya” amb ou
ferrat

• Coca de pollastre, formatge brie
i ceba caramel·litzada

• Graellada de verdures amb
romesco

Segons plats
• Fideuà (min 2 pers.) amb sípia,
calamarsets fregits i allioli

• Paella de peix (mín. 2 persones)

• Arròs de carxofes i bolets (mín. 2
persones)

• Entranya de vedella a la brasa amb
patates fregides (suplement + 1 €)

• Cuixa de pollastre desossada a la
brasa amb patates al caliú

• Melós de galtes de porc al
seu suc

• Salmó amb suau salsa de taronja
y verduretes rostides

• Sípia a la planxa amb verdures a
la brasa

Postres
• Pastís del dia

• Pinya caramel·litzada al rom amb
gelat de coco

• Mató amb mel

• Gelat al gust

• Fruita de temporada

Begudes
• Aigua /vi o Copa d’Estrella Damm

Primeros platos
• Coca de escalivada con
anchoas y romesco
• Burrata abierta con cherry
confitados, olivas kalamata y
pistachos
• Canelones caseros de rustido
• Huevos rotos con jamon iberico
• Rigatoni al pesto y burrata
• Ensalada César
• Calamares a la andaluza
• Mejillones al vapor

Segundos platos
• Paella de pescado (min 2 personas)

• Fideuá clásica  (min 2 personas) con
sepia, calamarcitos fritos y all i oli
• Arroz caldoso de  bogavante
(supl. 6€/persona) (min 2 personas) 

• Salmón con suave salsa de
naranja y verduritas asadas
• Bacalao confitado con
espinacas salteadas y muselina
de ajo
• Entrecot a la brasa 350g.
(supl. 3€)

• Mar y muntanya de muslo de
pollo deshuesado  en salsa con
setas y langostinos
• Meloso de cordero en su jugo

Postres
• Piña caramelizada al ron con
helado de coco
• Mato con miel y frutos secos
garrapiñados
• Affogato al café
• Pastel del día

Bebidas
• Agua/vino o Copa Estrella Damm

Primers plats
• Coca d’escalivada amb anxoves i
romesco

• Burrata oberta amb tomàquets
cherry confitats, olives kalamata
i festucs

• Canelons casolans de rostit

• Ous trencats amb pernil ibèric

• Rigatoni al pesto i burrata

• Amanida Cèsar

• Calamars a l’andalusa

• Musclos al vapor

Segons plats
• Paella de peix (mín. 2 persones)

• Fideuà clàssica (mín. 2 persones)
amb sípia, calamarsets fregits i allioli

• Arròs caldós de llamàntol
(supl. 6 €/persona – mín. 2 persones)

• Salmó amb suau salsa de taronja
y verduretes rostides

• Bacallà confitat amb espinacs
saltats i mussolina d’all

• Entrecot a la brasa de 350 g
(supl. 3 €)

• Mar i muntanya de cuixa de
pollastre desossada amb bolets
i llagostins

• Melós de xai al seu suc

Postres
• Pinya caramel·litzada al rom
amb gelat de coco

• Mató amb mel i fruits secs
garapinyats

• Affogato al cafè

• Pastís del dia

Begudes
• Aigua /vi o Copa d’Estrella Damm

Menú fin de semana
Cap de setmana

Menú diario • Diari
De lunes a viernes, no festivos entre las 12.30 y las 16.30 h.

17.90 € por persona IVA incluido Sábados, domingos y festivos 12.30 y las 16.30 h.

24.90 € por persona IVA incluido

• Hamburguesa 100% vedella amb
formatge*

• Escalopa de pollastre*

• Cuixa de pollastre desossada a la
brasa*

• Lluç arrebossat*

• Macarrons a la bolonyesa o als 4
formatges

• Canelons de rostit de pollastre

• Pizza margarita o de pernil i
formatge

*Acompañados de patatas
fritas o ensalada

Postres
• Helado al gusto
• Fruta de temporada
• Pastel del dia

Bebidas
• Agua o refresco

*Acompanyats de patates 
fregides o amanida

fins els 10 anys


